
 Cioccolata del vincitore
In un tegamino mescolare tre cucchiai di cacao di 
ottima qualità con due di zucchero ed uno di 
farina fino a stemperare tutti i grumi; aggiungere 
poco alla volta mezzo litro di latte e portare a ebol-
lizione su fuoco medio mescolando continuamen-
te per pochi minuti; fuori dal fuoco aggiungere 1 o 
2 noci di burro e continuare a mescolare finchè è 
tutto assorbito. 
Servire la cioccolata calda o tiepida accompagnata 
da biscotti secchi.



Pagnotta per uno
galletta per due
biscotto per tre
focaccia per quattro
cinque, sei
sette, otto a chi esce
ne diamo un tozzo.


